Smaken av gl og mat 3 sorter 450.-
Her har vi satt sammen et maltid hvor vi leker oss med
smaker, og prever & finne frem utsekte kombinasjoner
mellom Faeby-ol og mat

(meny eksempel)

Kremet skogsoppsuppe, marinert pulled andekjott,

stekte epler, traffelolje , smgrdeigs-stang med sesam Faebyburger 195.-

@I: Ovlin dreng (rug pale ale). Vegetar 185.-

Ramarinert laksefilet, stekt tynnbred, pisket kremost med urter Kvernet oksebrisket, coleslaw rosso,

ingefeer-soya, glbresert scampi med choritzopglse tomat og lekmarmelade kokt i brown ale,

@I: Jupiter (Saison). stekte Cerisapoteter fra Faeby, lekringer.

Urtemarinert ddhjortfilet, grennsakspure i sesong, linseragu Inneholder: melk,egg, hvete, soya

stekte Cerisapoteter med havsalt, kirsebaersaus

@l: RedX (amber ale). Kyllingsalat 210.-

Inneholder: egg, hvete,skalldyr, melk, fisk, sesam Vegetar 190.-
Marinert salat med bringebaereddik og olivenolje,

Var tapas delemat 395.- Stekt yttergykylling med mango, syltet redlgk,

(minimun 6 pers) Salatost, krutonger, foccacia og aioli

10 kalde og varme retter serveres som delemat, Inneholder: hvete, soya, egg

Vi bruker mye lokale révarer og tenker sesong

ndr vi lager tapasretter. Timian- og pepperrubbet biff 150 gr 325.- M

Inneholder: sper kokken eller serviterene med redbetpure, stekte ragugrennsaker,

bakte smdtomater, kremet sopp
stekte Cerisapoteter fra Faeby, og peppersaus

Dessert 95.- Inneholder: melk,soya
Pasjonsfrukt ostekake, marinerte bazer, bringebaersorbet
Inneholder: melk, hvete, egg , spor av natter Kremet fiskesuppe 235.-
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Kremet suppe laget med Faeby saison-gl
marinert laksefilet, reker, stekte epler og sopp
Faeby-focaccia som lages med glmask, aioli
Inneholder: melk,soya,fisk,skalldyr

Sjokoladefondant, marinerte beer, gl-is
Inneholder : melk,hvete, egg, spor av ngtter




